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Zpravodaj Zakladni Skoly Brankovice

VySlo: 19. dubna 2011 dvoumésicnik Cislo 4 /2010

Pozvanka na Velikonoce

Hrad Buchlov Buchlovice

23.04. 2011 - 25. 04. 2011
zaldtek od 10:00 25. 04. 2011 zaddatek od 10:00

délka 6 hodin
Vystavy kraslic, jarmark, détska dilna

zdobeni vaji¢ek a pernik, stloukdni zdrr,\ec’k§/ Iar'edl
mdsla, pleteni pomldzek atd. statni zamek
Zamek Kromériz Zamek Milotice

23.4.-25.4.2011

Pristupné vdechny prohlidkové trasy Velikonoce na zamku
Jaro je tak krdsné,

pFimo na skldddni bdsné vystava vénovand Velikonocim, jaru a jeho

obradim

Voni kvitt,

slunce sviti.

Pampelisky zdobi trdvu,
hned vdam daji zprdvu

o pocatku jaru.

(L. Skopalikova, 9.t1. )

Na jare se barvi pole,

Jsou to nejhezéi barvy moje.
Krdsné barvy na svéte,

Jsou ty jasné zelené

( O. Barta, 9.17.)



Exkurze zaku 5. a 6. trid
Poznavej se

* Nejvice legrace jsem si uzila, kdyZ jsme obtiskovali téla.

* Nejvice mé zaujalo osviceni bankovek.

* Nejvice legrace jsem si uzila, kdyz jsem si mérila silu.

* Libil se mi Petrov a povésti o ném.

* Nejvice legrace jsem si uzila, kdyz jsem sklddala vnitrnosti lidského téla.
* Nejvice mé zaujala ¢ernd dira.

» Nejvice legrace jsem si uzila, kdyZz jsme si hrdli s elektrickou stavebnici.
* Nejvice mé zaujala Cisticka bot.

* Nejvice mé zaujalo méreni sily a pedalo.

* Libilo se mi, jak jsme si vymériovali obliceje.

Rubikon

| v letoSnim Skolnim roce usfawala nase
Skola ,Rubikon.” Je to so&# o zakonech,
spravném rozhodovani a takeé rizicich. Letos
jsme se jako sedmaci&stnili poprvé. Na
tuto sou¥Z se musite gadre pripravit,
protoZe to neni jen tak. Kazd#da si
vytvorila druzstvo, sowilo tedy 6 skupin
(Zeleni, Zluti, Modi, Cerveni, OranZovi a
Bili ). Soutz se skladala z¢p casti. Kazdé
kolo bylo odd@leno legr&ni pisnékou Be
happy. Naseida nela tym Zlutych.
Vytvorili jsme si hodg plakati a spoluzaci
nam fandili. V naSem tymu byli: Markéta,
Katka, Riza, Kuba a Kristina. Byla to pro
nas premiéra, proto jsme prozivali hroznou trémprxhim kole jsme nedh Stésti, skowili
jsme na poslednim méstV druhécésti jsme se zlepSili a nejlepSi jsme byli ve satédkostek.
Nejhorsi pro nas byladti kolo, ve které jsme &h vyjadrit vliastni nazor na zadané téma.

V soutZi jsme se umistili na 3. méstPrvni skouiili Cerveni, druzstvo devaki, ktei
postoupili do okresniho kola.

SoutZ byla UZasna &3im se na ni iipsti rok.

Kristina Prochazkova, 7.A



Den ucitelt — 28. bfezna jsme oslavili pfedavanim
usmeévacku.
Nejvice hlasu ziskali:

5
v/ ")

Den dsmévi
28. 3. 2011

tfida vitéz

1. David Barta

2.A Radim Buchta

2.B EliSka Kralikova

3. Tereza Proniukova
4. Maté&j Skarek

S. Barbora Kabatnikova
6. Marta Lozrtova

7.A Katefina Urbanova
7.B Patrik Pompa

8.A Adam Hanak

8.B K. Kfenova, V. Balas
9. Michaela Cerna
dospéli | Petra Venhudova

DO-RE-MI

Dne 10. 4. 2011 v 15 hodin se v sdle kulturniho domu v Brankovicich konala
péveckd soutéz. V Uvodu zahrdla amatérskd skupina z Nesovic Zéna 655, potom
vystupovali soutézici, zaci nasi skoly. Celym poradem nds provddéla zkusend
moderdtorskd dvojice ve slozeni Ladislav Knap a llona Vasdkova. Povzbudit
mladé talenty prislo mnoho lidi. O vitézich rozhodli ndvstévnici takto:

1. lveta Hornikova ( Srdcotepec )

2. Andrea Pistéldkova
Katka Plackova (Spomal)

3. Bdra Maskovd ( Horehronie )




Vybrali jsme pro Vds zajimavé internetové adresy

Chystéate se na vylet? Néty, tipy, rady, ubytovani, kulturni akce. VSe nagea nasledujici
adrese
www.pametihodnosti.cz

Chcete mit e-mail jen na chvili? Potom vyzkouSejev.10minutemail.coma ziskate fiktivni
e-malovou stranku, vytweni trva par vten.

Potebujte pevést obrazek, video do jiného formatu? V takovéipgot vyuZzijte
WWW.Zamzar.com

Travite radi volnyas lusénim? Luséte sudoku navww.sudokuonline.cz

Pranostiky na mésic duben

Brezen - za kamna viezem; duben jesté tam budem.
Snih dubnovy jako mrva pohnoyi.
Duben hojny vodou - fijen vinem.
Himi-li v dubnu, Ronec mraziim.
V dubnu hrom - neboji se mrazu strom.

Cim Ryete trni pozdéji, tim méné se urodi sena a obifi.

Vaje€na pomazanka

- 6 natvrdo v&enych vajec

« 100 g majonézy

« 1 lZice hacice

- 2 sladkokyselé okurky nebo 1 salatova
- sl

« pazitka

Natvrdo uvéena vejce podétrozkrojime, vyjmeme Zloutky a vloZzime je do migydli ckou
Zloutky rozdrtime. Rddme majonézu, Hdici, sil a vSe rozSlehame na hladkou hmotu. Nakonec
vmichame na nudiky nakrajenou okurku. Pomazanku namazanou na kchjieba posypeme
nadrobno pokrjenymi bilky a pazitkou.



